SITUE AU SEIN DE LAOC BORDEAUX LE VIGNOBLE DE GRA
26 HA DE VIGNES DONT LU'AGE MOYEN EST DE 20 ANS.
IL EST IMPLANTE SUR DES COTEAUX BENEFICIANT AINSI D
ENSOLEILLEMENT. LA VENDANGE EST RECOLTEE A PARFAI
VINIFIEE SUIVANT LA METHODE TRADITIONNELLE EN C

ELEVEE EN CUVES CIMENT.

LENCEPAGEMENT DU VIGNOBLE EST COMPOSE DE:

75 % DE MERLOT ET DE 25 % DE CABERNET-SAUVIGNON.

['ASSEMBLAGE PERMET D'OBTENIR UN VIN SOUPLE ET AGR ,.

AVEC DES AROMES DE CASSIS ET DE FRUITS ROUGES. ', C / #
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LA FERMENTATION DURE ENVIRON 10 JOURS. APRES LA SEPZ
DU JUS ET DES GRAINES, LE VIN EST SOUTIRE PLUSIEURS FO
ENLEVER TOUTES LES IMPURETES. IL SUBIRA UN LEGER COL
SERA ENSUITE FILTRE AVANT LA MISE EN BOUTEILLE. POUR
UN VIN DE QUALITE, LES RENDEMENTS ET LES TRAITEMENTS
PHYTOSANITAIRES SONT MODERES. LE FEUILLAGE EST MAIN

PLUS HAUT POSSIBLE POUR OBTENIR UNE MEILLEURE MATUR

DEGUSTE A UNE TEMPERATURE DE 16°C 1L ACCOMPAGNERA

AGREABLEMENT LES VIANDES ROTIES ET LES FROMAGES.
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