
SITUATION :

Au sein de l’AOC Bordeaux le Vignoble de Gravelier possède 

26 Ha de vignes dont l’âge moyen est de 20 ans. 

Il est implanté sur des coteaux bénéficiant ainsi d’un  bel 

ensoleillement. La vendange est récoltée à parfaite maturité et 

vinifiée suivant la méthode traditionnelle  en cuves inox et 

élevée en cuves ciment.élevée en cuves ciment.

L’ENCÉPAGEMENT DU VIGNOBLE :

75 % de merlot et de 25 % de cabernet‐sauvignon. 

L’ASSEMBLAGE et COMMENTAIRES :

C’est un vin d’une belle couleur jaune aux reflets verts. 

Au nez se dégagent des senteurs florales avec quelques notes de fruits blancs. 

En bouche l’attaque est ronde et pleine de fraîcheur.

Dégusté fDégusté frais, il sera l’allié parfait des fruits de mer et du poisson.

PRODUCTION :

Pour  présenter un vin de qualité, les rendements et  les traitements 

phytosanitaires sont modérés.  Le feuillage est maintenu le plus haut 

possible pour obtenir une meilleure maturité.

Vous trouverez notre vin avec deux étiquettes différentes

puisqu'il est distribué à l'étranger . La qualité elle reste la même.
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